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La Expo IQ revela los
proyectos de investigacion
mas destacados de Ingenieria
Quimica

Desde bioplasticos como aditivos, hasta la elaboracién de un licor
a base de cas; la innovacion cientifica crece gracias al trabajo de
las y los estudiantes, y a la guia del profesorado

VARSIl Innovacion

Las personas estudiantes quienes cursan la carrera de Ingenieria Quimica tenian como
ultima tarea, dentro de los periodos de laboratorio del pasado semestre, exponer los
resultados que obtuvieron en los proyectos de investigacidon que propusieron, disenarony
concluyeron al finalizar dicho periodo lectivo.

En cada propuesta estuvo presente la innovacion, la aplicacion del conocimiento
compartido en las clases, y la perseverancia de cada uno de los participantes en los
equipos de trabajo.

Para ello existe la Expo 1Q, que se organiza al concluir cada semestre del ano, y en la que
los estudiantes exponen al publico los pormenores de cada proyecto y los resultados
finales. Los equipos tienen un espacio asignado y pueden utilizar posters con informacion
complementaria, asi como ejemplos de los insumos utilizados durante la investigacion.

Para cada Expo IQ existe un panel de jueces creado por la Escuela de Ingenieria Quimica
(EIQ), y los estudiantes también tienen que presentar su trabajo a cada juez evaluador, y al
final se destacan cuatro propuestas como las mas completas y una mas que es la mas
votada por el publico.

El proyecto que quedoé en primer lugar fue el denominado: Determinacién de la viscosidad
de distintas mezclas poliméricas para la produccién de un bioplastico, a partir del
mucilago extraido de la planta Triumfetta Lappula.

Este proyecto lo desarrollaron los estudiantes Juan Carlos Borbén Vega, Maria Paula
Hodgson, Luis Javier Hernandez Orozco y Esteban Mora Granados. Este proyecto
pertenecio al curso IQ 0331 Mediciones y Tratamiento de Datos Experimentales, impartido
por los profesores Maria Elena Sibaja Garcia y Lautaro Ramirez Varas.

“Los microplasticos representan actualmente una amenaza contra los ecosistemas y la
salud de los seres vivos que habitan en ellos. Debido a esto han surgido los bioplasticos,
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que son asimilados completamente por microorganismos y reducen la problematica
actual, al reemplazar a los plasticos derivados del petréleo. Este trabajo se ha desarrollado
de forma paralela con un proyecto experimental que plantea el uso de un nuevo aditivo
vegetal (mucilago de Triumfetta Lappula) en la formulacion de un bioplastico a partir de
quitosano y almidén. Dado que la viscosidad de la mezcla que da origen al material influye
directamente en el éxito al solidificar un filme, la investigacion aqui realizada consiste en
el estudio de las viscosidades de diferentes mezclas relacionadas con el mucilago
agregado”, explicaron los estudiantes.

El segundo proyecto en ser destacado fue: Efecto de la presencia de gluten sobre la
viscosidad de premezclas comerciales. Los estudiantes quienes tuvieron a cargo esta
investigacion fueron Diana Arroyo Alvarado, Jennifer Corrales Alvarado, Melanie Bermudez
Laynes y Valeria Gomez Vargas.

Ellos lo trabajaron en durante el curso IQ 0432 Laboratorio de Operaciones de
Transferencia de Fluidos y Calor, de los profesores Carla Gomez Quirds y Adrian Serrano
Mora.

Mientas que el tercer lugar fue para el proyecto: Elaboracion de un licor a partir de cas
(Psidium Friedrichsthalianum), fruto originario de Costa Rica; que pertenece a los
estudiantes Leonardo Rojas Alpizar, José Ignacio Porras Zuniga, Jafet Mayorga Villegas y
Kevin Sanchez Chinchilla.

Dicha propuesta se gesto en el curso IQ 0433 Laboratorio de Operaciones por Separacion
de Fases, de las docentes Natalia Montero Rambla y Karolina Gonzalez Villalobos.

“El decreto 99, inscrito por Juan Rafael Mora Porras en 1850, crea el monopolio que rige
hoy en dia y que otorga a FANAL la produccion de destilados. La apertura de dicho
monopolio es una potencial fuente de impacto cultural, econémico y gastronémico. Hoy
en dia existe una mano de obra profesional, colegios e instituciones que pueden velar por
la seguridad en la produccién de nuevos licores, como podria ser uno a base de una fruta
endémica, como es el caso del cas”, mencionaron los estudiantes en una de sus
exposiciones.

Este proyecto fue constituido en tres etapas: la fermentacion, la destilacion y la validacion.
Para la primera se uso levadura Fleischmann®; para realizar la destilacion se conecté un
sistema basado en la cristaleria; y para la validacién se aplicé una cromatografia de gases.

“Se consiguio un destilado de cas con 68 % de etanol, y un contenido de metanol por
debajo de los parametros minimos de seguridad”, aseguraron los estudiantes.

El cuarto proyecto que sobresalio fue: Analisis del efecto de distintas variables en la
determinacion de los coeficientes de transferencia de oxigeno, en procesos de aireacion
de agua contaminada con paracetamol en tanques agitados. Los estudiantes responsables
fueron Nicolette Hornquist Arias, Javier Salas Jiménez, Fernando Zeledén Munoz y Hugo
Quesada Ortiz.

El curso en el que lo crearon fuer el IQ 0534 Laboratorio de operaciones de separacion por
meétodos difusionales, de las profesoras Carla Gomez Quirds y Dayatri Bolanos Picado.

Finalmente, la iniciativa catalogada como la favorita del publico fue: Determinacion del
contenido de tartrazina (colorante Amarillo No 5), en bebidas en polvo sabor naranja de
diferentes marcas comerciales. Este analisis lo realizaron Karol Guzman Umana, Yulisa
Parra Quesada, Cristian Vargas Rodriguez y Joel Ignacio Solérzano.

El curso en el que fue desarrollado fue el IQ 0331 Mediciones y tratamiento de datos
experimentales, de las docentes Maria Elena Sibaja Garcia y Lautaro Ramirez Varas.



“Los fabricantes de bebidas en polvo buscan atraer a los consumidores con ofertas de
hidratacién mas atractivas. Los colorantes azoicos cumplen con esta funcién. Un ejemplo
de dichos compuestos es la tartrazina. Por lo que se midid la concentracion de este
colorante en bebidas en polvo sabor naranja de tres diferentes marcas comerciales (ZUKO,
TANG y C-Light), mediante espectrofotometria. Se concluyé que la marca ZUKO presenta
menor concentracion, seguida del TANG y la muestra con mayor concentracion es de la
marca C-Light. Por lo tanto, se determina que las tres marcas se encuentran dentro del
intervalo permitido por las regulaciones pertinentes”, resenaron finalmente los
estudiantes.

La Expo IQ del segundo semestre del 2022 se realizd en el edificio de Educacion Continua,
que se ubica contiguo al LanammeUCR, en la Ciudad de la Investigacion de la UCR.

Foto: Anel Kenjekeeva.
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Este es uno de los 26 proyectos que fueron presentados en la ultima Expo IQ. Se trata de la
propuesta: Evaluacion de biosorbentes obtenidos a partir de biomasa residual de papay
pina, que fue elaborada por Ana Catalina Aguilar Ruiz, Gabriel Larios Quesada, Maria José
Leal Duran y Jamil Montoya Molina.

Foto: Anel Kenjekeeva.
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Los pormenores del proyecto: Elaboracion de un licor a partir de cas, fue expuesto por los
estudiantes José Ignhacio Porras Zuniga (izquierda) y Leonardo Rojas Alpizar.

Foto: Anel Kenjekeeva.
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