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Estudiantes desarrollan productos con base en la quimica

Inicia primera Feria de
Emprendimiento, Desarrollo e
Innovacién (FEDI)

Organiza Escuela de Quimica

kW S|Brlel S Innovacion

Helarticos es una linea de helados de palito con ingredientes muy originales como
la uchuvva y la chia que ademas de tener buen sabor tienen propiedades para la
salud (foto cortesia Helarticos).

Este viernes 03 de Julio de 9:00 am a 12:00 pm, se lleva a cabo la primera Feria de
Emprendimiento, Desarrollo e Innovacion (FEDI) donde estudiantes de diferentes carreras
presentaran nuevos productos alimenticios y cosmeéticos.
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Un licor floral, un tofu tipo queso crema, un gel para dolores menstruales, una bebida
hidratante a base de agua de pipa y jugo de manzana, helados beneficiosos para la salud a
base de frutas como la uchuva y la semilla de chia son algunos de los productos que
estaran presentando en el aula multiuso de la Escuela de Estudios Generales.

Los estudiantes de primer ano de diferentes carreras desarrollaron estos productos en el
Curso de Quimica General y Biologica que imparte el Prof. Dario Chinchilla Chinchilla de la
Escuela de Quimica, quien les brindé acompanamiento durante todo el proceso desde el
desarrollo de la formulacion hasta el estudio de mercado.

En esta feria los estudiantes tendran la oportunidad de presentar sus productos a la
poblacién universitaria, inversionistas, empresarios y publico en general.

Un grupo de estudiantes
desarrollé una deliciosa
mermelada a base de
mango (foto cortesia Laura
Bolanos).

El profesor Chinchilla asegura que los productos elaborados por sus estudiantes con gran
esmero cuentan con la calidad necesaria para abrirse un espacio en el mercado de los
productos naturales, por lo que busca acercarlos a empresas e inversionistas que puedan
estar interesados en su comercializacién.

Chinchilla ademas destaca que este tipo de proyectos favorece el desempenio de los
estudiantes en los cursos pues les permite aprender la aplicaciéon que tiene la quimica a
nivel practico y que si es posible innovar y emprender un negocio propio.
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A inicios de este ano el profesor Chinchilla llevé acabo una experiencia similar con
estudiantes de la Sede del Atlantico en Turrialba, con la cual pudo constatar como este
tipo d eproyectos inciden positivamente en el aprendizaje de los estudiantes y les abre
nuevas perspectivas sobre su futuro como emprendedores y emprendedoras.

En la feria participan los mejores proyectos desarrollados por estudiantes de las carreras
de Enfermeria, Economia Agricola y Agronegocios, Educacion Fisica, Terapia Fisica, de la
Sede Rodrigo Facio y Agronomia de la Sede Atlantico.

La primera Feria de Emprendimiento, Desarrollo e Innovaciéon (FEDI) es organizada por la
Escuela de Quimica de la Universidad de Costa Rica.
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