
COVID-19
BOLETÍN INFORMATIVO #4 

1. Designe a un colaborador o a un grupo de ellos como coordinadores de la
 información relacionada con el COVID-19. 
2. Establezca un protocolo para un manejo de casos sospechosos de COVID-19. 
3. Restrinja la entrada de visitantes y minimice la interacción con transportistas. 
4.   Si cambia alguna materia prima o suministro por dificultad de acceso durante
 la crisis, evalúe su inocuidad.
5.   Reorganice los horarios de receso para promover el distanciamiento social.
6.   Difunda los protocolos sugeridos por autoridades sanitarias para toser y estornudar.
7.   Retome con el personal los lineamientos de higiene personal (manejo de uniforme
 protocolo de entrada a planta, etc.). 
8.   Defina estrategias para limitar el contacto manual (puertas, basureros, instalaciones
 para lavado de manos, etc.).  

INDUSTRIA ALIMENTARIA

RECOMENDACIONES PARA
PLANTAS PROCESADORAS

Referencias:
https://instituteforfoodsafety.cornell.edu/coronavirus-covid-19/risk-management-strategy-checklist/. 

Si necesita apoyo, no dude en contactarnos: apoyotecnologico.cita@ucr.ac.cr


